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Voor bij het aperitief

Koude hapjes
Soesje gevuld met mousse van forel
Glaasje met mousse van gerookte heilbot
Glaasje met mousse van gerookte zalm

Warme hapjes
Gegratineerde oester met Champagne
Gegratineerd mini schelpje
Zalmworstenbroodje
Mini videe met ragout van schelpjes en look
Mini videe met vis en garnaal
Tempura van scampi
Kibbeling van kabeljauw

1.8€
2,8€
2,8€

3,5€
5,0€
1,3€
1,8€
1,8€

6,10€/100gr.
4,50€/100gr.

Om te dippen/tapas
Olijf-tomaat tapenade
Avocado kaascrème
Pittige pepers kaascrème
Gevulde pepers met roomkaas
Koningsolijven en gedroogde tomaat

Vissalades

2,0€/100gr.
2,6€/100gr.
2,3€/100gr.
3,0€/100gr.
2,0€/100gr.

Haring-dille hapjes
Scampi met fijne kruidenolie
Noordzeekrabsalade
Noordzeesalade thaise kruiden
Quinoasalade met Noordzeekrab

3,3€/100gr.
4,6€/100gr.
4,5€/100gr.
2,9€/100gr.
3,5€/100gr.



Onze specials

Vers versneden carpaccio 
om zelf af te werken

Rauwe zalmfilet (per 100gr.)
Rauwe tonijnfilet (per 100gr.)

Huisgemarineerde zalm
Fijn versneden (per 100gr.)
In tartaar gesneden met zure room en dille 
(per 100gr.)

5,7€/100gr.
9,8€/100gr.

5,5€/100gr.

5,5€/100gr.

Fijn versneden met de grootste zorg - per 100gr. te bestellen

Gerookte visdelicatessen
Gerookte zalm 'Naturel'
Gerookte zalm 'Whisky & Sandalwood'
Gerookte zalm 'Rode biet & Gin'
Gerookte zalm 'Wasabi & Nori'
Gerookte zalm 'Truffel'
Gerookte palingfilets
Gerookte heilbotfilet

6,5€/100gr.
7,5€/100gr.
8,0€/100gr.
8,0€/100gr.
8,0€/100gr.
12,5€/100gr.
8,8€/100gr.

Onze kroketten
Kaaskroket met Grana Padano (75 gr.)
Rijkelijk gevulde garnaalkroket (75 gr.)
Mini kaaskroket
Mini garnaalkroket

2,3€
4,5€
1,2€
1,9€



Schaal-& schelpdieren
Oesters
Zeeuwse holle Speciaal Oosterschelde n°3
Ierse holle 'Rock' n°3
Ierse holle 'Mór' n°3
Huître à Volant n°3
Utah Beach n°3
Zeeuwse platte Grevelingen 5/0

2,80€
2,75€

4,00€
3,00€
3,50€
4,00€

Geopend per stuk

Canadese kreeft
Noordzeekrab

dagprijzen

Uit de leefbak

Levend & rauw
Mosselen Jumbo
Kokkels
Scheermessen
Vongole
Gepelde scampi
Sint-Jacobsvruchten
Langoustines

16,0€/kg.
26,0€/kg.
21,0€/kg.

40,0€/kg.
42,0€/kg.

dagprijs.
dagprijs.

Seafood gekookt
Kreukels
Wulken
Langoustines
Noordzeekrabpoten
Bouquets garnalen
Grijze ongepelde garnalen

4,0€/100gr.
3,6€/100gr.
6,4€/100gr.
5,6€/100gr.
3,2€/100gr.

dagprijs

Warme schelpjes
+/-400 gr. in mosselpotje  om zelf te bereiden

Mosseltjes Thaise curry
Kokkels venkel pastis

13€
14€



Zeevruchtenschotel     79,0€/persoon
 ½ Canadese kreeft, Noordzee krabpoot, 3 oesters, kreukels, wulken, 
langoustines, rotsgarnalen, grijze garnalen, 
gekookte schelpen, citroen en sausje

Royale visschotel      57,0€/persoon
 ½ Canadese kreeft, rotsgarnalen, gerookte vissen, tartaar van zalm, 
gestoomde zalm, tomaat garnaal, 
vissalade, quinoasalade, rilette, haringsalade

Noorse visschotel      34,0€/persoon
 Gerookte vissen, tartaar van zalm, gestoomde zalm,
 Tomaat garnaal, vissalade, quinoasalade, rilette, haringsalade

Schotels 

Koude groentenschotel      5,0€/persoon
Gemengde sla, tomaat, komkommer, wortelsalade, 
aardappelsalade

Wokgroenten     2,6€/100 gr.
Mix van prei, wortel, paksoi, maiskolfjes, peultjes, paprika

Visfondue      25,0€/persoon
Gevarieerd assortiment vis, warme saus, 
koude saus, ½ l. visbouillon

Visgourmet    25,0€/persoon
Gevarieerd assortiment vis, warme en 
koude saus



Tataki van geelvinmakreel, knolselder,
miso, bieslook en appelsien

**
Noordzeebouillabaisse met schelpjes, 

inktvis, rouille en kaastoast
of

Halve kreeft met fijne groentjes in
roomsaus

(+/-250gr. - supplement 10€)

**
Heilbotfilet op z’n vel gebraden, groentjes

uit de oven en mosterd-dillesaus
of

Kalkoenfilet gevuld met pancetta en
truffel, groentjes uit de oven en

portosausje

50€ pp.

Tataki van geelvinmakreel, knolselder,

miso, bieslook en appelsien

**

Noordzeebouillabaisse met schelpjes, 
inktvis, rouille en kaastoast

of

Halve kreeft met fijne groentjes in

roomsaus

(+/-250gr. - supplement 10€)

**

Heilbotfilet op z’n vel gebraden, groentjes

uit de oven en mosterd-dillesaus

of

Kalkoenfilet gevuld met pancetta en

truffel, groentjes uit de oven en

portosausje

50€ pp.

*18€

*17€

*26€

*29€

*29€

Menu Kerst 

Losse gerechten enkel te verkrijgen op 24/12 & 25/12 * 



Tartaar van vers gemarineerde zalm,
aardappelvichyssoise en haringkaviaar

**
Sint-Jacobsschelp met prei, aardpeer en

truffel
of

Halve kreeft met zuiderse groentjes en
gekonfijte citroen

(+/-250gr. - supplement 10€)

**
Zeebaarsfilet op z’n vel gebraden,

winterse groentjes, gratin met
boschampignons en botersaus met salie

of
Hertfilet-pur, winterse groentjes, gratin
met boschampignons en poivradesaus

50€ pp.

Tartaar van vers gemarineerde zalm,

aardappelvichyssoise en haringkaviaar

**

Sint-Jacobsschelp met prei, aardpeer en

truffel

of

Halve kreeft met zuiderse groentjes en

gekonfijte citroen

(+/-250gr. - supplement 10€)

**

Zeebaarsfilet op z’n vel gebraden,

winterse groentjes, gratin met

boschampignons en botersaus met salie

of

Hertfilet-pur, winterse groentjes, gratin

met boschampignons en poivradesaus

50€ pp.

*18€

*17€

*26€

*29€

*29€

Menu Oud-Nieuw 

Losse gerechten enkel te verkrijgen op 31/12 & 1/1 * 



Bereidingen

Voorgerechten
Gegratineerde visschelp
Belle-vue van gestoomde zalm, tonijnsla,
tomaat en garnaal
Coquilles in de schelp met kruidenboter (per stuk)

15,0€

15,0€
6,0€

Soepen
Bisque van grijze Noordzeegarnaal
Vissoep van Noordzeevis

16,0€/l.
14,0€/l.

Kreeftbereidingen
Halve kreeft van +/-350 gr.
Prijs onder voorbehoud grote schommelingen

"Belle - Vue"
In eigen kooknat
Gegratineerd met kruidenboter

36,0€
36,0€
36,0€

Hoofdgerechten

Zeetong op Normandische wijze, 'Duchesse' aardappelen
Tongschar op Normandische wijze, 'Duchesse' aardappelen
Vispannetje van Noordzeevis in roomsaus, 'Duchesse'
aardappelen
Hertfilet-pur met garnituur, poivradesaus en gratin
Kalfsblanquette met zwezerik, passende groentjes en gratin

36,0€
24,0€

23,0€
29,0€
32,0€

Paling in 't groen
Paling in roomsaus met boschampignons
Lasagne met gerookte zalm, spinazie, courgette 

6,7€/100gr.
6,7€/100gr.
2,9€/100gr.



Geschenkideeën

Wijnsuggesties
Louis van ‘t Hooghof - Blanc de Noir BE

Optimbulles - Optimum - Chardonnay BE
Domaine Vins des Cinq La Lisière BE

Fux Fuchs - Crémant d’Alsace FR
Aubert - Vouvray sec FR

Esterhazy - Chardonnay AT

Montfrin - “à la rêverie” blanc FR
Montfrin - “à la rêverie” rouge FR



Laatste bestelling Kerst -> 19/12 
Laatste bestelling Oudjaar -> 23/12 
Bij bereik van onze maximum capaciteit worden de 

bestellingen vroeger afgesloten 

***
 Laatste bestelling verse vis -> 19/12 

Aangezien de moeilijke aanvoer gedurende de
eindejaarsperiode dienen we onze producten op

voorhand te reserveren om de versheid en
beschikbaarheid te kunnen garanderen

Bestellingen kunnen geplaatst worden
langs de webshop 

          
`

Bestellingen zijn enkel geldig na ontvangst van 
een bevestiging 

------------- 

Alle vermelde prijzen zijn onder voorbehoud van
drukfouten.

 Het assortiment is geldig gedurende de aangegeven
periode.

 Eventuele prijswijzigingen als gevolg van
marktschommelingen worden in de winkel meegedeeld.

 feestdagen.pure-fisk.be



WINKEL GESLOTEN VAN 
21/12/2025 T.E.M. 7/1/2026

Enkel geopend voor afhalen op 
de aangegeven dagen

Afhaalmomenten

24/12
25/12
31/12 
1/1

Traiteursfolder

Verse Vis
 ->  9u00-10u00
 ->  18u00-19u00

12u00-16u00
11u00-12u00

12u00-16u00
11u00-12u00

->
->
->
->

23/12  

Waarborg terugbrengen

---------------------

Vanaf  8/1 tijdens de openingsuren



Daknam-dorp 34
9160 Lokeren


